
A L M O Ç O  D E  N ATA L  |  C H R I S T M A S  D A Y  L U N C H
25.12.2024

SOPA | SOUP
Creme de legumes | Vegetables cream soup

ENTRADA | STARTERS
Salada de frango com ananás | Chicken salad with pineapple
Salada de milho doce | Sweet corn salad
Salada de castanhas | Chestnut salad
Salada de mexilhões com pimentos | Mussel salad with peppers
Salada de feijão com camarão | Bean salad with shrimps
Salada de cavala com grão de bico | Mackerel salad with chickpeas
Salada de beterraba | Beetroot salad
Salada de pasta com tomate seco e pesto | Pasta salad with sun-dried tomatoes and pesto
Espelho de carnes frias | Cold meat display
Espelho de enchidos | Sausages display
Display de saladas simples e compostas | Display of simple and compound salads
Variedade de molhos e condimentos | Variety of sauces and condiments

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE
Peixe galo com molho de tomate | Rooster fish with tomato sauce
Espadarte grelhado | Grilled swordfish
Bifinhos de peru na grelha | Turkey steaks on the grill
Estufado de carneiro | Lamb stew
Arroz de passas | Raisin rice
Légumes da época salteados | Sautéed seasonal vegetables
Batata salteada | sautéed potatoes
Pasta vegetariana | Vegetarian pasta

SOBREMESA |  DESSERT
Pudim de maracujá | Passion fruit pudding
Tarte de natas | Cream pie
Selecção de doçarias da época | Selection of seasonal sweet shops
Tradicional tábua de queijos | Traditional cheese board
Frutas laminadas | Sliced fruits
Display de frutas | Fruit display

Café & Petit fours | Coffee & Petit fours

40,00 € p.p.
50% (crianças | children: 04-12) 
IVA incluído à taxa em vigor | Including VAT
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