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Noite de Estrelas,
Ano de Brilho

Celebre a Passagem de Ano
com o Pestana Hotel Group
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PROGRAMA DE FIM-DE-ANO

NEW YEAR’S PROGRAMME
2024-2025

19h00 | Restaurante “Os Arcos”
Jantar de Fim de Ano com musica ao vivo: “Enia Band”
New Year’s Eve Dinner with live music: “Enia Band”

Dress Code: Formal attire

19h00 | “Ballroom”
Jantar de Fim de Ano com musica ao vivo: “Trio Atlantic Vibes”
New Year’s Eve Dinner with live music: “Trio Atlantic Vibes”

Dress Code: Formal attire

23h15 | Abertura do terraco do 182 piso para assistir ao Fogo-de-artificio com
servico de champagne (sujeito a disponibilidade, mediante pagamento)

Opening of the 18t floor terrace to watch the fireworks with champagne service (subject
to availability and with charge)

23h30 | Terraco do 5° piso para assistir ao Fogo-de-artificio com servico de
espumante (gratuito)
5th floor terrace to watch the fireworks (free)

23h30 | “Terraco das Rosas” para assistir ao Fogo-de-artificio com servico de
espumante (sujeito a disponibilidade, mediante pagamento)
“Terraco das Rosas” to watch the fireworks (subject to availability and with charge)

23h50 | Encerramento dos Restaurantes
Restaurants closing time

00hO0O | Espetaculo Fogo-de-artificio na Baia e Anfiteatro do Funchal
Fireworks in the Bay and Amphitheater of Funchal

00h30 - 02h00 | Taverna Bar
Continuacao da festa com DJ SET
The party continues with a DJ SET

00h0O - 01h0O | Taverna Bar
Bar aberto - Bebidas selecao Pestana | Open Bar - Pestana drinks selection

01h30 | Ceia | Canja e mini sanduiches
Evening meal [ “Canja” - traditional chicken broth and finger sandwiches
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CONDICOES GERAIS | GENERAL TERMS

320,00 € Preco por pessoa | Price per person

Dress Code: Formal attire

* Reservassujeitas a disponibilidade do hotel,

» O programa pode ser alterado sem aviso preévio;

» Condicoes sujeitas a alteracdes mediante legislacao em vigor;

» Pedidos especiais e restricoes alimentares podem ser atendidos, desde que transmitidos ao
hotel antecipadamente até as 16h do dia 29.12.2024;

» Adisposicao da sala neste dia é feita em mesas redondas e retangulares de 08 ou 10 lugares.
Serao mesas partilhadas, sendo que a atribuicdo é aleatoria. Caso pretenda partilhar mesa com
alguém em particular, queira por favor informar-nos até as 16h00 do dia 29.12.2024;

* Politica de precos especiais para criancas: Gratuito até aos 3 anos e com 50% desconto dos 4 aos
12 anos.

Dress Code: Formal attire

* Reservations subject to the hotel’s availability;

e Program may change without previous notice;

» Conditions subject to change by legislation in place;

» Special requests and food restrictions may be attended if noted previously until 4 p.m. from
29th December 2024;

» The Restaurant will be set up in round and rectangular tables of 8 or
10 places. Therefore, tables will be shared, table allocation will be random. If you prefer to share a
table with a specific person or group, please inform our Reception latest until 4.00p.m. of the
29th December 2024.

» Special children’s prices: up to 3 years old is free; 4 to 12 years old 50% discount.

60,00 € Preco por pessoa | Price per person

Politica de precos especiais para criancas: Gratuito até aos 3 anos.
Special Children’s prices: up to 3 yearsold is free.

25,00 € Preco por pessoa | Price per person

Politica de precos especiais para criancas: Gratuito até aos 3 anos.
Special Children’s prices: up to 3 yearsold is free.

Politica de cancelamento - Até 24 horas antes do evento - sem qualquer tipo de penalizacdo |
Apos esta data, serao cobrados 50% do valor do evento

Cancellation Policy - Up to 24 hours before the event - no penalty
After this date, 50% of the value of the event will be charged.
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Lagosta “Au Champagne”
Lobster “Au Champagne”

Cremoso de alcachofra com abdbora
perfumada com azeite de cerefdlio e tosta de alho

Creamy artichoke and pumpkin flavoured with chervil oil and garlic toast

Naco de pargo a “Bulhao Pato”,
espargos e cremoso de batata com tomate seco e pinhdes

Hunk of sea bream at ‘Bulhdo Pato’ style,
asparagus e creamy potato with dried tomatoes and pines

Sorvete de framboesa com manjericao
Raspberry sorbet with basil

Filete de novilho, duxelles de cogumelos gratinado, mini legumes com
azeite de trufa negra, molho de Vinho Madeira envelhecido e “Porcini”

Beef, mushrooms duxelles au gratin, mini vegetables
with black truffle oil, aged Madeira Wine sauce and “porcini”

Duo de chocolate branco e negro com frescura de maracuja, mirtilo e menta
White and dark chocolate duo with passion fruit, blueberry and fresh mint

Champagne H.Blin Brut
Herdade dos Grous Branco | White Wine, Alentejo
Espordo Reserva Tinto | Red Wine, Alentejo

Aguas; Cervejas; Sumos, e Refrigerantes
Servico de café, chd e digestivo da nossa sele¢do

Waters; Beers; Juices; and Soft Drinks
Service of coffee, tea and digestives from our selection
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Legumes “Au Champagne”
Vegetables “Au Champagne”

Cremoso de alcachofra com abobora
perfumada com azeite de cerefdlio e tosta de alho

Creamy artichoke and pumpkin flavoured with chervil oil and garlic toast

Espeto de legumes (cogumelo, tomate cherry, beringela, curgete, pimento)
e cremoso de batata com tomate seco e pinhoes

Vegetables skewer (mushroom, cherry tomato, eggplant, courgette, pepper)
and creamy potato with dried tomato and pines

Sorvete de framboesa com manjericao
Raspberry sorbet with basil

Tofu aromatizado com alho e ervas selado na grelha,
duxelles de cogumelos gratinado, mini legumes com azeite de trufa negra,
molho de Vinho Madeira envelhecido e Porcini

Grilled Tofu flavoured with garlic and herbs, mushroom duxelles au gratin,
mini vegetables with black truffle oil, aged Madeira Wine sauce and Porcini

Duo de chocolate branco e negro com frescura de maracuja, mirtilo e menta
White and dark chocolate duo with passion fruit, blueberry and frehs mint

Champagne H.Blin Brut
Herdade dos Grous Branco | White Wine, Alentejo
Espordo Reserva Tinto | Red Wine, Alentejo

Aguas; Cervejas; Sumos; e Refrigerantes
Servico de café, cha e digestivo da nossa selecao

Waters; Beers; Juices; and Soft Drinks
Service of coffee, tea and digestives from our selection

" menu vegetariano | vegetarian menu
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Mini arepa de frango com toucinho
Mini chicken arepa with bacon

Creme de cenoura
Carrot cream

Douradinhos de salmao com legumes salteados e arroz pilaf
Salmon fishfingers with sautéed vegetables and pilaf rice

Sorvete de framboesa com manjericao
Raspberry sorbet with basil

Filete de novilho grelhado com palitos de legumes,
batata wedges e molho de cogumelos
Grilled beef fillet with vegetable sticks, potato wedges and mushroom sauce

Duo de chocolate branco e negro com frescura de maracuja, mirtilo e menta
White and dark chocolate duo with passion fruit, blueberry and fresh mint

ou|or

Morangos com chocolate
Strawberries with chocolate

Aguas; Sumos; e Refrigerantes
Servico de cha e chocolate quente

Waters; Juices; and Soft Drinks
Service of tea and hot chocolate

menu infantil | kids' menu
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CONTACTOS | CONTACT DETAILS

Pestana Carlton Madeira Hotel

Largo Anténio Nobre, n°1
9004-531, Funchal
Portugal

E-mail
fo.carlton@pestana.com

Telefone | Phone Number
+351 291239500
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